
PUNTA MOLINO
Beach Resort & SPA

ROOM SERVICE



ROOM SERVICE 

Siamo onorati di poterle offrire il servizio in camera 24 ore al 
giorno con una varietà di deliziosi piatti del nostro ristorante. 
Il nostro staff sarà lieto di assisterla in qualsiasi richiesta per 
colazione, pranzo e cena.

I nostri orari di servizio per i seguenti menu sono:
Breakfast Menu (colazione):
Disponibile in camera dalle ore 7:00 alle ore 11:00. Per ordi-
nare in anticipo la sua colazione di domani mattina, la preghia-
mo di compilare l’apposito modulo che trova in camera e di 
appenderlo sulla maniglia esterna della sua porta entro le ore 
3:00 di notte, in alternativa puo’ chiamare il servizio in camera 
per effettuare il suo ordine.  
 155/150 

Morning Menu (menu giornaliero): 
Disponibile in camera dalle ore 7:00 alle ore 22:00.
 155 / 154 / 153 / 150 

Night Menu (menu notturno):
Disponibile in camera dalle ore 22:00 alle ore 7:00.
 155/154 (22:00 – 24:00) / 150 (24:00 – 7:00)

Per tutte le altre proposte gastronomiche del nostro Chef 
consultare il Menu Qr Code presente in camera  

Buon appetito.

Cordiali saluti, lo Staff Room Service



ROOM SERVICE

We are pleased to offer a Room Service menu, which is avai-
lable 24 hours a day with a variety of delicious dishes and 
snacks from our Restaurant. Our staff will be happy to handle 
any special requests for    Breakfast, Lunch and Dinner. 

Our service time for the following menu is:
Breakfast menu: 
Available in the room from 7:00 am to 11:00 am. To order 
your breakfast in advance for tomorrow morning, the request 
to fill out the special form that you find in your room and to 
hang it on the external handle of your door by 3:00 am, alter-
natively you can call room service for place your order. 
 155/150

Morning Menu:
Available in the room from 7:00 am to 10:00 pm
 155/154/153/150

Night Menu: 
Available in the room from 10:00 pm to 7:00 am
 154/153
(10:00 pm - 12:00 pm) / 150 (12:00 pm - 7:00 am)

For all the other gastronomic proposals of our Chef, consult 
the Qr Code Menu in the room.

Enjoy your meal.

Sincerely, Your Room Service Staff



BREAKFAST MENU

Continental Breakfast: €  18 
Cestino assortito di marmellate, miele, burro, croissants, brioches e pane serviti con spremute 
o succhi d’ arancia, ananas, pompelmo, pomodoro e vari. Una scelta di caffè espresso, caffè de-
caffeinato, caffè americano, cappuccino, latte macchiato, thè, thè deteinato, cioccolata calda e
una scelta di latte caldo, latte freddo, crema di latte e limone.

All American: €  35 
Cestino assortito di marmellate, miele, burro, croissants, brioches e pane serviti con due uova 
a vostro piacere (al piatto, affogate o strapazzate), omelette con la scelta di bacon, salsiccia, 
prosciutto grigliato, funghi e formaggio. Spremute o succhi di arancia, ananas ,pompelmo ,po-
modoro e vari. Una scelta di caffè espresso, caffè decaffeinato, caffè americano, cappuccino, 
latte macchiato, thè, thè deteinato, cioccolata calda e una scelta di latte caldo, latte freddo, 
crema di latte e limone.

Good start: €  30 
Cereali (muesli, all bran, corn flakes, rice krispies) a vostra scelta con banana e frutta fresca, 
serviti con spremute o succhi d’ arancia, ananas, pompelmo, pomodori e vari. Una scelta di caffè 
espresso, caffè decaffeinato, caffè americano, cappuccino, latte macchiato, thè, thè deteinato, 
cioccolata calda e una scelta di latte caldo, latte freddo, crema di latte e limone.

Latte per cereali: latte intero o latte scremato.

Per richieste speciali si prega di utilizzare la sezione dedicata del modulo breakfast in camera  

Possono essere presenti alimenti a base di uova, latte e glutine. (1-3-7)

Vi preghiamo di segnalarci eventuali allergie o intolleranze alimentari. 

Grazie   

Servizio in camera disponibile dalle ore 7:00 alle ore 11:00

 155 / 150 

Supplemento servizio in camera € 5

IVA 10% inclusa 



BREAKFAST MENU

Continental breakfast: € 18
Basket of assorted breakfast pastries, jams, honey, butter and bread served with fresh orange 
juice, pineapple, grapefruit, tomato juices and various. A choice of espresso, decaffeinated cof-
fee, American coffee, cappuccino, macchiato, black tea, decaffeinated tea, hot chocolate. Also 
a choice of hot milk, cold milk, cream, lemon.

All American: € 35
Basket of assorted breakfast pastries, jams, honey, butter and bread served with two eggs of 
your choice (sunny side up, poached or scrambled), omelets with a choice of bacon, sausage, 
grilled ham, mushrooms and cheese. Fresh orange juice, pineapple, grapefruit, tomato juices 
and various. A choice of espresso, decaffeinated coffee, American coffee, cappuccino, mac-
chiato, black tea, decaffeinated tea, hot chocolate. Also a choice of hot milk, cold milk, cream, 
lemon.

Good start: € 30
Choice of cereals (muesli, all crus, corn flakes, rice krispies) with banana and fresh fruits served 
with fresh orange juice, pineapple, grapefruit, tomato juices and various. A choice of espresso, 
decaffeinated coffee, American coffee, cappuccino, macchiato, black tea, decaffeinated tea, 
hot chocolate. Also a choice of hot milk, cold milk, cream, lemon. Milk for cereals: whole milk 
or skimmed milk.

For special requests, please use the dedicated section breakfast form available on your desk

Egg, milk and gluten-based foods may be present. (1-3-7)

Please report any food allergies or intolerances.

Thank you

Room service available from 7:00 am to 11:00 am

 155 / 150 

Additional charge for Room service  € 5

10% VAT included



MENU GIORNALIERO

Prosciutto di Parma DOP con perle di Melone € 22
Mozzarella di bufala Campana, pomodorini e foglie di basilico * (7) € 25
Salmone Norvegese affumicato servito con pane tostato e burro  (1-4-7) € 23
Insalata mista di stagione al balsamico di Modena * € 15
Insalata ‘’ Molino’’ € 25
(insalata mista, fagiolini, tonno, gamberi #, pomodorini, uova sode e cipollotti) (2-3-4)
Chicken Caesar Salad € 23
(pollo grigliato, lattuga, crostini, salsa caesar, scaglie di parmigiano) (1-3-7)
Punta Molino Burger e patatine fritte
(pane tostato, hamburger di manzo,prosciutto crudo,
lattuga, pomodoro e mozzarella di bufala e maionese ) (1-3-7-11) € 25
Omelette e uova strapazzate a scelta * (3-7) € 18
Selezione di formaggi con mostarde alla frutta* (7) € 20
Spaghetti di Gragnano al filetto di pomodoro fresco e basilico * € 20
Paccheri di Gragnano alle vongole ai profumi ischitani (1-4-14) € 28
Zuppa del giorno* € 16
Spiedo di Gamberoni # e calamari grigliati #, all’olio evo e limone
con verdure di stagione (2-4) € 36
Tagliata di manzo alla griglia, rucola e pomodorini € 30
Dessert del giorno * (1-3-7-8) € 14

Servizio in camera disponibile dalle ore 7:00 alle 22:00
 155 / 154 / 153 / 150 
I prezzi includono: servizio in camera e IVA 10%

MENU NOTTURNO

Mozzarella di bufala e pomodoro * (7) € 25
Salmone norvegese affumicato e toasts (1-4) € 23
Insalata mista * € 15
Toast prosciutto e formaggio (1-7) € 12
Dessert del giorno* (1-3-7-8)  € 14

Servizio in camera disponibile dalle ore 22:00 alle 7:00
 155/154 (22:00 – 24:00) / 150 (24:00 – 7:00)

I prezzi includono: servizio in camera e IVA 10%

# Prodotti surgelati - * Piatti vegetariani - () Allergeni alimentari – UE n.1169/2001



MORINING MENU

Parma prosciutto with pearls of melone € 22
Campania buffalo mozzarella, tomatoes and basil leaves* (7) € 25 
Smocked Norwegian salmon served with toast and butter  (1-4-7) € 23
Mixed seasonal salad with Modena balsamic vinegar * € 15
Salad “Molino” € 25
(mixed salad, green beans, tuna, prawns #, cherry tomatoes,
hard-boiled eggs and spring onions) (2-3-4)
“Chicken Caesar Salad” (grilled chicken, lattuce, caesar sauce, parmesan flaps) (1-3-7) € 23
“Punta Molino” burger and french fried
(toasted bread, beef burger, raw ham, lattuce, tomato and buffalo mozzarella
and mayonnaise) (1-3-7-11) € 25
Omelets and scrambled eggs of your choice * (3-7) € 18
Selection of cheeses with fruit mustards * (7) € 20
Spaghetti pasta of Gragnano with fresh tomato fillet and basil * € 20
Paccheri pasta of Gragnano with clams and citrus notes (1-4-14) € 28
Soup of the day * € 16
Grilled prawns # and squid skewer # in oil and lemon with seasonal vegetables (2-4) € 36
Cut sirloin steak with rocket and cherry tomatoes € 30
Dessert of the day * (1-3-7-8) € 14

Room service available from 7:00 am to 10:00 pm
 155 / 154 / 153 / 150 
Prices includes : room service and 10% VAT

NIGHT MENU

Buffalo mozzarella and tomato * (7) € 25
Smocked Norwegian salmon and toasts (1-4) € 23
Mixed salad * € 15
Toast cooked ham and cheese (1-7) € 12
Dessert of the day * (1-3-7-8) € 14

Room service available from 10:00 pm to 7:00 am
 155/154 (10:00 pm – 12:00 pm ) / 150 (12:00 pm– 7:00 am)

Prices includes : room service and 10% VAT

# Frozen products - * Vegetarian dishes - () Food allergens - EU 1169/2001



LISTA ALLERGENI

I piatti somministrati possono contenere uno o più allergeni appartenenti alle 14 tipologie di 
allergeni indicate nell’ all. II del Reg. UE 1169/2011, preghiamo I nostri gentili ospiti che soffrono 
di intolleranze alimentari o allergie, di informare il nostro personale di sala. Sarà nostra cura dare 
dettagliate informazioni sui singoli piatti e in caso di necessità sostituirli a richiesta.

1 Cereali contenenti glutine e prodotti derivati 

2 Crostacei e prodotti a base di crostacei

3 Uova e prodotti a base di uova

4 Pesce e prodotti a base di pesce

5 Arachidi e prodotti a base di arachidi

6 Soia e prodotti a base di soia

7 Latte e prodotti a base di latte [incluso lattosio] 

8 Frutta a guscio

9 Sedano e prodotti a base di sedano

10 Senape e prodotti a base di senape

11 Sesamo e prodotti a base di semi di sesamo 

12 Anidrite solforica e solfiti in concentrazione superiore a 10 mg/kg

13 Lupino e prodotti a base di lupino

14 Molluschi e prodotti a base di molluschi



ALLERGENS

The dishes may contain one or more allergens belonging to the 14 types of allergens according 
to the new regulations REG CE 1169/11, guests with food intolerances or allergies are pleased 
to inform us. Our friendly staff will be pleased to give all the information on our proposal, based 
on your requirements.

1 Cereals containing gluten and derivates 

2 Crustaceans and derivates

3 Eggs and derivates

4  Fish and derivates

5 Peanuts and derivates

6  Soybeans and derivates

7 Milk and derivates [including lactose] 

8 Nuts as almonds and derivates

9 Celery and derivates

10 Mustard and derivates

11 Sesame seeds and derivates

12 Sulphur dioxide and sulphites at concentrations  above 10 mg/kg or mag/l as so2

13 Lupin and products based on lupin

14 Molluscs and derivates on molluscs



Lungomare C. Colombo 23
80077 Isola d’Ischia (NA)

tel. +39 081 99 15 44
fax +39 081 99 15 62

reservations@puntamolino.it
www.puntamolino.it




